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DECLARATIE DE CONFORMITATE UE
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Numele producatorului TECNOEKA Srl
Adresa producatorului Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)
Numele responsabilului cu dosarul Oscar Imazio

tehnic

Ad bilului cu dosarul
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s/n

TECNOEKA Srl declara ca produsele mai sus mentionate respecta toate prevederile referitoare la
urmatoarele directive:

Directiva masini 2006/42/CE;

Compatibilitate electromagnetica 2014/30/UE

TECNOEKA Srl declara ca produsele mai sus mentionate respecta urmatoarele directive armonizate:
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TECNOEKA Srl declara ca produsele mai sus mentionate respecta si urmatoarele directive:

Directiva generala privind siguranta produselor 2001/95/CE;
Directiva de restrictionare a utilizarii substantelor periculoase in echipamentele electrice si electronice 2011/65/UE;

Directiva privind deseurile de echipamente electrice si electronice 2012/19/UE.

TECNOEKA Srl declara ca produsele mai sus mentionate respecta Regulamentul (CE)

1907/2006

TECNOEKA Srl declara ca produsele mai sus mentionate respecta Regulamentul (CE)
1935/2004
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INFORMATII GENERALE

Este esential ca acest manual de instructiuni sa fie pastrat impreuna cu aparatul pentru referinte ulterioare; in cazul in care
acesta este gresit, o copie trebuie obtinuta direct de la producator.
Aceste informatii au fost pregatite pentru siguranta dumneavoastra si a altora.

Prin urmare, va rugam sa il cititi cu atentie inainte de a instala si utiliza aparatul.
in cazulin care la primirea marfii ambalajul nu este intact sau ar fi deteriorat, aplicati urmatoarea mentiune:  MARFA

SUPUZA VERIFICARE”", cu specificarea avariei si contrasemnata de sofer; depuneti o reclamatie scrisa la vanzator in termen
de 4 zile calendaristice (nu zile lucratoare) de la data livrarii, dupa care nu vor fi acceptate reclamatii.

Pentru verificari si reparatii periodice de intretinere, contactati cel mai apropiat centru de asistenta tehnica si utilizati numai
piese de schimb originale. Nerespectarea acestei prevederi duce la pierderea dreptului de garantie
Placuta ,date tehnice” se afla pe panoul lateral al aparatului.

O verificare periodica (cel putin o data pe an) a aparatului contribuie la prelungirea duratei de viata a acestuia si asigura
functionarea corecta.

Orice operatiune de intretinere a aparatului trebuie efectuata numai de personal cu Tnalta calificare, instruit in operatiunile
de efectuat.

fnainte de a efectua orice intretinere a aparatului, alimentarea cu energie electrici trebuie deconectats (actionati asupra
intreruptorului magnetic de siguranta situat in amonte de aparat) si lasati-l sa se raceasca.

Componentele care ar putea necesita intretinere sunt toate accesibile prin indepartarea partii din stanga si din spate a
aparatului.

Utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului va anula orice raspundere si drept de garantie din partea
Producatorului.
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PERICOL DE ARSURI SI RANIRI

* Temperatura suprafetelor exterioare ale aparatului poate depdsi 60°C, doar elementele de control prin atingere.
Pericol de ardere!

+ Acordati atentie manipularii recipientelor cu alimente in timpul si dupa gatire: acestea pot fi foarte fierbinti. Purta
Tmbrdcaminte termica de protectie adecvata pentru prevenirea arsurilor.

«In timpul func ionarii, cuu a deschisa, nu scoate icapacul ventilatorului; nu atinge iventilatoarelein mi care i
rezistente care sunt inca fierbinti.

« Inaltimea maxima de lucru, raportata la cel mai inalt nivel al suprafetei, trebuie sa fie de 160 de centimetri de

podea. Dupa instalarea aparatului, aplicati simbolul adeziv corespunzator pe 160 de centimetri. (furnizat) la o Tnaltime de

* Pentru a preveni fierberea, nu folositi recipiente pline cu lichide sau alimente care se lichefiaza la caldurd, in exces.
sume care nu pot fi usor tinute sub control. Din acest motiv, utilizati doar tdvi care va permit sa vedeti in interiorul recipientului. Cand extrageti
o tava care contine lichid fierbinte, aveti grija sa nu varsati niciun lichid.

+ Inainte de a scoate alimentele din cuptor dup& gétire cu sonda termica in forma de ac (sondd miez), extrageti cu grija sonda incé fierbinte din
alimente, avand grija sa nu o lasati atarnata in afara camerei de gatit.

* Nu deschideti usa In timpul operatiunilor de spalare, deoarece substante chimice (corozive) utilizate pentru curatare
iar vaporii fierbinti ar putea scapa.

PERICOL DE ELECTRICE

« Inainte de a efectua orice curitare a aparatului, deconectati sursa de alimentare (de la circuitul de siguranta
intrerupator) si alimentare cu apa (inchideti robinetul de apa). Se lasa sa se raceasca complet.

+ Orice modificare a sistemului electric care ar putea fi necesara pentru instalarea aparatului trebuie efectuata numai de personal competent.

+ Sistemul de alimentare cu energie electrica trebuie sa fie prevazut cu o legatura efectiva de impamantare conform prevederilor
reglementarilor in vigoare.

« In racordarea permanenta la retea, intre aparat si retea trebuie instalat un intrerupator de stalp de protectie cu deschidere minima intre
contactele de categoria de supratensiune III (4000V), dimensionat pentru sarcina si respectand reglementarile in vigoare (intrerupator
automat) .

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator sau de tehnica acestuia
serviciu de asistentd, sau 1n orice caz de cdtre o persoana cu calificari similare, pentru a preveni orice risc.

« Aparatul are si componente electrice in interior, din motive de siguranta este interzisa spalarea cu jeturi de apa sau abur mai ales daca este
indreptata catre orificiile de aerisire de pe suprafetele metalice ale carcasei sale exterioare.

PERICOL DE FOC

+ Nu trebuie gatite alimente care contin substante usor inflamabile, cum ar fi alimentele pe baza de alcool; pot aparea fenomene de autocombustie
care duc la incendii si explozii In camera de gatit.

« Inainte de a utiliza aparatul, asigura i-vd c& nu exista obiecte neconforme (de ex. manuale de utilizare, pungi de plastic sau alte obiecte
inflamabile) sau reziduuri de detergent, in interiorul camerei de gatit.

« Pastrati Intotdeauna camera de gatit curata. Lichidele de gatit (grasimile) sau reziduurile alimentare se pot aprinde!
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SIGURANTA UTILIZATORULUI

* Aparatul este destinat utilizarii profesionale Tn bucatariile institutionale si profesionale si trebuie utilizat numai de catre personal
calificat care a fost instruit pentru utilizarea corecta a acestuia. Din motive de sigurantd, aparatul trebuie supravegheat in
timpul functionarii.

+ Aparatul nu este destinat utilizarii de catre copii si/sau persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale afectate sau care nu
au experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului Tn care sunt supravegheati de o persoana responsabild pentru siguranta lor
sau care a fost instruita in utilizarea aparatul.

+ In caz de defectiune sau de functionare defectuoasé, opriti aparatul, inchideti robinetul de alimentare cu ap4,
deconectati sursa de alimentare si contactati un centru de asistenta tehnica autorizat.

* Acest aparat va fi utilizat numai in scopurile pentru care a fost conceput, adica pentru toate tipurile de coacere a produselor de
patiserie, produse de patiserie si produse alimentare: proaspete si congelate; pentru reconditionarea alimentelor refrigerate
si congelate, pentru gatirea la abur carni, peste si lequme.

+ Orice alta utilizare este considerata necorespunzatoare.

* Nivelul de zgomot al aparatului in func iune este mai mic de 70 dB (A).

INFORMATII PENTRU UTILIZATOR

+ Cand aparatul este utilizat pentru prima datd, se recomanda sa rulati un ciclu gol timp de 40/50 de minute la o temperatura de
220/230°C. In acest fel sunt disipate toate mirosurile nepldcute, dar complet normale datorate inclzirii izolatiei termice care
inveleste camera de gatit si siliconul folosit pentru etansarea sa externa.

« Evitati permanenta prelungita pe suprafetele de otel a alimentelor care contin substante acide (suc de lamaie,
otet, sare etc.) care provoaca deteriorarea corozive.

+ Aparatul trebuie curatat regulat, chiar si zilnic (cu spalare automata, daca este disponibild), pentru a asigura cea mai buna
functionalitate si pentru a prelungi durata de viata a acestuia.

+ Daca se folosesc detergenti (degresanti) specifici pentru curadtarea otelului inoxidabil, asigurati-va ca nu contin substante acide
corozive (fara prezenta de clor chiar daca sunt diluati) sau substante abrazive. Urmati cu atentie instructiunile si avertismentele
producdtorului detergentului si luati masuri de precautie, cum ar fi folosirea unor manusi de cauciuc adecvate.

* Evitati cu strictete utilizarea de spalat, vata de otel si raclete care pot deteriora suprafetele tratate.

* Pentru a nu deteriora iremediabil sonda termica in forma de ac (sonda miez), evitati utilizarea acesteia la gatit la temperatura
ridicata (PESTE 230°C); evitati de asemenea sa lasati cablul sondei sa intre in contact direct cu suprafetele metalice fierbinti din
interiorul camerei de gatit.

SFATURI DE GATIT

* La introducerea alimentelor Tn camera de gatit, pastrati un spatiu de cel putin 40 mm intre tavi
pentru a nu obstructiona excesiv circulatia aerului.

* Nu folositi tavi cu laturile mai inalte decat este necesar: partile laterale formeaza bariere care impiedica aerul cald
circula ie.

* Preincalziti cuptorul de fiecare data Tnainte de a gati pentru a obtine performante maxime.

* Pentru a gati cat mai consistent posibil, imprastiati alimentele uniform in fiecare tava tinand cont
dimensiunea, stratul sau grosimea acestuia.

* Evitati addugarea de sare in alimentele din camera de gatit.

* Pentru a verifica desfasurarea corecta a ciclului de gatit, utilizati iluminarea interna a camerei: evitati deschiderea inutila
a usii, ceea ce provoaca pierderi de energie si timpi mai lungi de gatit.
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RISCURI REZIDUALE

* Dupa coacere, deschideti usa cu precautie, pentru a evita scurgerea violenta a caldurii care ar putea provoca arsuri.
« In timpul functionarii cuptorului, acordati atentie zonelor fierbinti ale suprafetelor sale exterioare (marcate pe aparat).
* Nu folosi i manerul u ii pentru a muta aparatul (posibil ruperea geamului).
* Banca de sustinere trebuie sa poata rezista greutatii masinii si sa o adaposteasca corect.
* Aparatul este echipat cu piese electrice si nu trebuie spalat niciodata cu jet de apa sau de abur.
+ Aparatul este conectat electric: deconectati alimentarea cu energie Tnainte de a efectua orice tip de
curatenie.
* Pentru a evita conexiunile incorecte ale aparatului, conexiunile electrice/apa relevante sunt
marcate pe aparat cu placute de identificare corespunzatoare.

Numai pentru modele pe roti (MKF 1664 BM - MKF 2011 BM)

» Dupa ,preincalzirea” camerei de gatit, este necesar sa se actioneze asupra dispozitivului de deblocare pentru a actiona glisarea (in sus) a
geamului usii interioare (pozitie pentru introducerea caruciorului cu tdvi). In timpul acestei proceduri trebuie purtate imbrécaminte
adecvata de protectie impotriva caldurii, pericol de arsuri!

* Trebuie purtata imbracaminte adecvata de protectie impotriva caldurii atunci cadnd actionati asupra geamului usii interioare dupa un ciclu de
gatit pentru al glisati in jos (pozitie de spalare/preincalzire a camerei de gatit), pericol de arsuri! * Trebuie purtatd imbracaminte

adecvata de protectie impotriva caldurii la extragerea caruciorului cu tavi din cuptor dupa
un ciclu de gatit, pericol de arsuri!

* Asigurati-va ca caruciorul cu tava poate fi manevrat cu usurinta, fara obstacole la introducere si extragere
operatiuni: orice coliziune poate provoca scurgerea de lichide fierbinti sau alimente, pericol de arsuri!

« Inchideti tavile care contin lichide, astfel incat acestea s& nu poata fi varsate cand sunt fierbinti, pericol de arsuri! * Cand

caruciorul cu tavi este introdus in cuptor, Tnainte de inchiderea usii, asigurati-va ca dispozitivul de eliberare pentru glisarea sticlei interioare
(usa) a fost activat si geamul este complet ridicat: orice impact al caruciorului impotriva geamului il poate sparge, rani. pericol!

« Caruciorul este prevazut cu o tija adecvata pentru blocarea tavilor. Tija trebuie introdusa Intotdeauna cand
caruciorul este manipulat in timpul utilizarii: tavile pot cadea, pericol de ranire!
+ Daca caruciorul cu tava nu este miscat, frana de parcare a rotii trebuie sa fie cuplata: caruciorul se poate deplasa mai departe
podele neuniforme, pericol de accidentare!
+ In timpul Tncarcarii si descarcarii cdruciorului cu tava, cuplati frana de parcare a rotii: cdruciorul se poate misca,
pericol de accidentare!
+ Caruciorul cu tava este montat pe roti, prin urmare se poate rasturna daca este mutat pe podele neuniforme, rani
pericol!
* La introducerea sau extragerea caruciorului cu tavi in sau din cuptor, acordati cea mai mare atentie sa nu
deteriorati accidental garnitura interioara de sticla a usii: se recomanda deschiderea completa a usii cuptorului in timpul deplasarii

caruciorului.
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1. SERVIZIO TECNICO (SERVICIUL TEHNIC)

* Este esential ca acest manual de instructiuni sa fie pastrat impreuna cu aparatul pentru referinte ulterioare;
in cazul in care acesta este gresit, o copie trebuie obtinuta direct de la producator.

* Aceste informatii au fost pregatite pentru siguranta dumneavoastra si a altora; prin urmare, va rugam sa faceti acest lucru
cititi-l cu atentie Tnainte de a instala si utiliza aparatul.

* Pentru verificari si reparatii periodice de intretinere, contactati cel mai apropiat centru de asistenta tehnica si utilizati
numai piese de schimb originale. Nerespectarea acestei prevederi duce la pierderea dreptului de garantie.

* Toate operatiunile de instalare si punere in functiune trebuie efectuate exclusiv de instalatori calificati din punct de vedere
tehnic, conform instructiunilor producatorului si cu respectarea standardelor nationale in vigoare.

* Placuta ,date tehnice” se afla pe panoul lateral al aparatului.

Nota: Utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a aparatului si nerespectarea regulilor de instalare vor anula orice
raspundere a producatorului.
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2. INSTRUCTIUNI PENTRU UTILIZATOR

2.1 Panou de control
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2.2 Operarea controlului ,,BLACK MASK"

Controlul ,,BLACK MASK” se activeaza prin atingerea cu degetul ,simbolul” functiei si/sau ,cifra” parametrului
evidentiat pe afisaj (utilizati doar degetele si nu alte instrumente cum ar fi cutite, furculite sau alte obiecte in general).
Astfel se activeaza functia dorita si/sau se poate seta valoarea parametrului de functionare.

Pentru a facilita utilizarea panoului de control, raman evidentiate (aprinse) doar ,simbolurile” functiei si/sau
»Cifra” parametrului de functionare care poate fi activat.
Atingerea ,simbolului” si/sau ,cifra” parametrului de functionare emite un avertisment acustic (,bip").

Atingand ,cifra” parametrului de functionare se afiseaza ECRANUL PARAMETRII cu valoarea parametrului unic al
ciclului de gatit.

Prin atingerea simbolurilor SBUB (nr.8 sau nr.9 Fig.2) valoarea parametrului creste sau scade.
Daca tineti degetul pe aceleasi simboluri, valoarea parametrului creste sau scade rapid.

Valoarea setata a parametrului de functionare este confirmata prin atingerea ,cifra” a parametrului sau a

Asimbol ( Fig.2).

in 5 secunde de la atingerea ,cifra” parametrilor de functionare: , TIMP”, ,TEMPERATURA", ,UMIDITATE",
+VITEZA VENTILATOR", trebuie setata valoarea dorita; in caz contrar, afisajul revine automat la ECRANUL DE

PREZENTARE GENERALA (afisand toate valorile parametrilor ciclului de gatire) cu valoarea parametrului incd
de setat.
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2.3 Pornire Cuptorul

este echipat cu un buton ,,ON/OFF" pentru alimentarea electrica a placii electronice de control si activarea functionalitatii

acesteia (Fig. 1a).
Butonul (A) nu este direct vizibil deoarece este situat sub baza cuptorului, Tn directia senzorului usii: o placuta de

identificare (B) pe lateral indica prezenta acestuia.
Pentru a activa functia cuptorului, setati butonul pe ,ON".

In primele 10 secunde, afisajul aratd ,codurile computerului” ale componentelor electronice care controleaza cuptorul,
apoi sunt evidentiate (cu albastru): ,Data si Ora”, sigla ,EKA" si simbolul

(nr.11 Fig.2). Atingerea parametrilor aprinde (in alb) ,simbolurile” si ,cifrele” operatiunii
simbol (Fig.1).

l

%&

a1

Fig. 1a

2.4 Modul STAND-BY

Daca cuptorul nu este utilizat (nu indeplineste nicio functie de functionare), dupa 10 minute se emite o avertizare
acustica (,bip”) si modul ,STAND-BY” este activat automat. in aceasts configuratie,

Urmatoarele sunt evidentiate pe afisaj (cu albastru): ,Data si ora”, sigla ,EKA” si simbolul.

Dupa inca 10 minute fara functii de functionare, doar pentru a reactiva simbolul rdmane aprins pe afisaj.

cuptorul, atingeti tasta aferentd @ simbolul si ,simbolurile” si ,cifrele” parametrilor de functionare
~pornire” se va aprinde din nou pe afisaj (Fig. 1).

Dacétorul nu este utilizat, modul ,STAND-BY" poate fi activat in orice moment atingand
cel simbol pentru cateva secunde.
2.5 Setari DATE si ORA Aceste

setdri pot fi facute numai in modul ,,STAND-BY".
Pe afisaj, apasati pe cifrele referitoare la ,Data si Ora” (nr.30 Fig.2). Partea de jos a afisajului arata
. simboluri, in timp ce partea de sus a afisajului arata primele 2 ,cifre”

legate de valoarea Timp, care sunt setate sa fie modificate prin atingerea simbolurilor Si.A rea
@

simbolul confirma valoarea setata , iar urmatoarea valoare care trebuie schimbata apare automat.

s

Procedati asa cum se arata mai jos pentru a seta valorile dorite referitoare la: ,Minute” - ,Zi" - ,Luna” -
"AR

Pentru a iesi din modul de setare, atingeti cifrele referitoare até si ord”, iar afisajul revine la modul ,STAND-BY".

Pentru a activa cuptorul, atingeti simbol,

10
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Explicatia simbolurilor/cifrelor: (Fig.2)

)

-~ - e
1 - PREINCALZIRE
- L
\._/
AR R}
Frz
2 AL DETINERE

] ~ - - ~
3 e I RACIRE RAPIDA
N

4 3 (Y« SPALARE (optional)
N
5 HACCP FUNCTIA HACCP
N,
AR
6 VA PROOFER (accesoriu)
O
;)
Y2 )
7 b DUPA DE SUTIN (accesoriu)

8 + CRESTEREA VALORII

9 SCADEA iN VALOARE
10 STA RT START STOP
STOP
w
Y &%
11 ON/OFF

- -

13 00:00 INCERCARE INTARZIAT 14 001
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NUMAR DE RETETE

RETETE "EKA".

16 C\ép

RETETA ,CHEF".

17503 TEMPERATURA CENTRAL/ T

18

19 \!‘ SEMI-STATIC FUNC IE
.“ ACTIVARE/DEZACTIVARE

20 O

GATIRE CU SONDA DE MIEZ

o AT

SONDA DE MIC SI ,DELTAT"
GATIT

22 de OFF %UMIDITATE/COD DE EROARE
(o}

23 0 UMIDIFICARE MANUALA
0

24 180 TEMPERATURA (°C/°F)

25 °C °C/°F

IMPORTURI/EXPORTURI DE PE USB

26 FLASH DRIVE

27 ORE

28 00:00 MINUTE

29 Phase NUMAR DE PASI
00:00

00/00/0000 DATA SI ORA
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2.6 Parametri de functionare

TIMP DE GATIT de la 1 minutla 11 ore si 59 de minute sau timp ,INFINIT” (InF)

GATIT

TEMPERATURA 30°C pana la 270°C (de la 86°F la 518°F)

3|0

TEMPERATURA CENTRAL de la 01°C la 99°C (de la 33°F la 210°F)

AT TEMPERATURA AT de la 01°C la 99°C (de la 33°F la 210°F)
UMIDITATE de la OFF la 100% cu pasi de 109%.
o/o

\!o
"‘

VITEZA VENTILATORULUI delaOla3

2.7 Functionare MANUALA

2.7.1 Informatii generale «Cand

apar anomalii Tn timpul functionarii cuptorului care Tmpiedica continuarea ciclului de gatire sau a ciclului de spalare
automata, afisajul afiseaza alarme cu avertizare acustica. Alarmele sunt evidentiate (in diferite culori) de litera ,E”
urmata de numar

care identifica anomalia. Pentru a reseta alarma atingeti modul ,,STAND- simbol: afisajul evidentiaza
BY” (paragraful 2.4).

* Pentru a reactiva cuptorul, atingeti dir@] simbolul.
* Diferitele tipuri de alarme sunt descrise Tn paragraful relevant 5.

2.7.2 Setarea PREINCALZIRE

Functia PRE-INCALZIRE poate fi activata sau dezactivats atingand butonul 4"’:: simbol (nr.1 Fig.2). Cand

functia este activa simbolul devine . Valoarea temperaturfi PREINCALZIRE este presetat la 40°C;

totusi, atingand simbolurile , puteti modifié&sté are de la 10°C la 150°C (in pasi de 10°C), in functie de diferitele nevoi
de gatit.

De exemplu, dacd se seteazd o temperaturd de gétit de 180°C (,pasul 1”) si 0 temperaturd de PREINCALZIRE de 50°C, se va
atinge o temperatura de 230°C in interiorul camerei de gatit. Un semnal acustic (,bip”) avertizeaza cand se atinge aceasta
temperatura, care se mentine atata timp cat usa cuptorului ramane inchisa.

Deschideti usa (semnalul acustic este dezactivat) si introduceti produsul de gétit in cuptor. Inchideti usa: ciclul de gatit incepe
automat.

Important

Functia PRE-INCALZIRE nu poate fi utilizatd impreuna cu pornirea intarziata.
Temperatura de PREINCALZIRE nu poate depasi 270°C.

2.7.3 Setarea TIMP de gatire

Atingeti cele 2 ,cifre” care indica ,Ore” (nr.27 Fig. 2) si setati valoarea dorita atingand

simboluri i . Confirmati valoarea setatd atingand cele 2 ,cifre” ale parametrului sau atingand
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START!
simbol. In acelasi mod, atingeti cele 2 ,cifre” care indicd ,Minute” (nr.28 Fig. 2) si setati
valoarea dorita.

in timpul ciclului de gatire, afisajul afiseaza alternativ: timp de 4 secunde, valoarea timpului setat pentru pasul activ, iar timp
de 4 secunde valoarea timpului total rdmas ("numératoare inversa") pentru restul celorlalti pasi. in cazul in care este setat
. Timp INFINIT", afisajul afiseaza alternativ: timp de 4 secunde, valoarea ,InF”, iar pentru 4 secunde valoarea timpului scurs.

Valoarea parametrului TIME ("Ore/Minute") poate fi modificata si cu ciclul de gatit activ.

2.7.4 Setarea PASI de gatit

Fiecare ciclu de gatire poate consta in pana la 10 PASI. Parametrii de functionare si valorile dorite pot fi
setate pentru fiecare pas (sectiunea 2.2).

Dupa setarea parametrilor si a valorilor relative pentru primul pas ("Faza 01"), urmatoarele ("Faza 02", "Faza 03" ...), pot fi
setate prin atingerea celor 2 "cifre" care indica numarul de PASI (nr.29 Fig.2), si atingand simbolul Valorile parametrilor de

®

functionare dorite trebuie setate pentru fiecare pas.

in timpul gatirii, afisajul afiseaza alternativ: timp de 4 secunde, numérul pasului activ, iar timp de 4 secunde numé&rul maxim
de pasi setat.

2.7.5 Setarea TEMPERATURA de gétire

Atingeti cele 3 ,cifre” care indica TEMPERATURA (nr.24 Fig.2) si setati valoarea dorita atingand

simboluri si . Confirmati valoarea setata atingand cele 3 ,cifre” ale parametrului sau atingand

simbol.

in timpul ciclului de gatire, afisajul afiseaza alternativ: timp de 4 secunde, valoarea temperaturii setatd pentru etapa activa, iar
timp de 4 secunde valoarea temperaturii masurate in interiorul camerei de gatit.
Valoarea parametrului TEMPERATURA poate fi modificata si cu ciclul de gatire activ.

2.7.6 Setarea TEMPERATURII nucleului
Atingeti O simbol (nr.20 Fig.2): apare ECRAN DE PARAMETRI cu valoarea temperaturii presetata la
)

50°C. Atingeti simbolul i pentru a seta valoarea dorita diferita (nr.17 Fig.2). Confirmati valoarea setata

START
apasand pe in timpul imbolurilor .
gatirii, afisajul afiseaza alternativ: timp de 4 secunde, valoarea ,temperatura miez” setata pentru treapta activa, iar timp de 4
secunde valoarea temperaturii ,miez” masurata a alimentului care se gateste.

Valoarea parametrului CORE TEMPERATURE poate fi modificata si cu ciclul de gatire activ.

Avertizare

Valoarea parametrului CORE TEMPERATURE odata confirmata exclude parametrul TIME.

2.7.7 Setarea T VALUE

Atingeti AT simbol (nr.21 Fig.2): apare ECRANUL DE PARAMETRI cu simbolul AT si presetarea

valoarea temperaturii la 50°C. Atingerea simbolurilor si setati valoarea dorita diferita (nr.17 Fig.2). simbol.
START

Confirmati valoarea setata atingand pe Mai jos este ECRANUL DE PARAMETRI cu O
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simbol si valoarea ,temperatura miezului” presetata la 50°C. Atingeti simbolurile si valoarea d.! @ setati diferit
START
(nr.17 Fig.2). Confirmati valoarea setata atingand simbolul. .

in timpul gétirii, afisajul afiseaza valoarea temperaturii ,de miez” mésurata a alimentelor care sunt gétite.

Afisajul poate afisa timp de 5 secunde valoarea setata pentru ,temperatura miez" sau valoarea setata pentru T: prin atingerea

simbolului sau a Qametrilor Si AT simbol respectiv.
vanrilA?IEMPERATURA pe miez pot fi modificate si cu ciclul de gatire activ.

Avertizare

AT parametrii si valorile TEMPERATURA LA MIEZ, odata confirmate, exclud TIMPUL de gétire si
Parametrii TEMPERATURA.

4
[
N

"\, PERSPECTIVE:

+ GATIRE CU SONDA DE MIEZ

Exista doi parametri care trebuie setati pentru a gati cu sonda miez: temperatura miezului si temperatura de gatire.

Timpul de gatire nu mai este un parametru de control si, prin urmare, nu apare pe ,ecranul de prezentare generala”.

Daca ciclul de gatire consta dintr-o singura etapa, cuptorul functioneaza pana cand temperatura detectata de sonda miez este
atinsa in interiorul alimentelor. Daca ciclul de gatire consta din mai multe etape si gdtirea cu sonda miez este activata intr-una
dintre ele, odata ce temperatura detectata de sonda miez este atinsd, cuptorul continua sa functioneze trecand la pasul
urmator.

Daca, in timpul unui ciclu de gatit cu sonda termica in forma de ac (sonda miez), sonda nu este conectata corect, afisajul
afiseaza o eroare cu alarma sonora corespunzatoare.

IMPORTANT Sonda termica in forma de ac trebuie S€ introduce in interiorul alimentelor, in zona cea mai groasa, evitand
contact cu orice oase.

Daca ciclul de gatit cu sonda miez este activat, sonda termica in forma de ac trebuie sa fie deja
conectata la prizaspecifica de pe fundulcuptoruluiin caz contrar, afisajul va afisa alarma
corespunzatoare.

Cu usa inchisa, cablul sondei termice in forma de ac trebuie sa treaca intre garniturausii (zona
de jos) si usa insasi.

* GATIREA CU TEMPERATURA ,AT”.

Exista doi parametri care trebuie setati pentru a gati cu temperatura ,AT": temperatura miezului si temperatura ,AT". Timpul
de gatire nu mai este un parametru de control si, prin urmare, nu apare pe ,ecranul de prezentare generala”.

Parametrul de temperatura ,AT” face posibila mentinerea constanta, pe toata durata etapei de gatire, a diferentei dintre
temperatura din interiorul alimentelor (temperatura detectata de sonda termica in forma de ac) si temperatura din interiorul
camerei de gétit (temperatura de gatire). in acest fel, valoarea temperaturii din camera de gatit devine suma temperaturii din
interiorul alimentelor si a temperaturii ,AT” setate. In termeni practici, existd o crestere lentd a temperaturii in camera de gétit:
alimentele sufera un proces de gatire prelungit si delicat.

Daca ciclul de gatire consta dintr-o singura etapa, cuptorul functioneaza pana cand temperatura detectata de sonda miez este
atinsa in interiorul alimentelor. Daca ciclul de gatire consta din mai multe etape si gatirea cu temperatura ,AT" este activata
intr-una dintre ele, odata ce temperatura detectata de sonda miez este atinsa, cuptorul continua sa functioneze trecand la
pasul urmator.

Daca, in timpul unui ciclu de gatit cu temperatura ,AT" si sonda termica in forma de ac (sonda miez), sonda nu este conectata
corect, afisajul afiseaza o eroare cu alarma sonora corespunzatoare.
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2.7.8 Setare UMIDITATE/ABUR Atingeti

~OFF"/,digits” (nr.22 Fig.2) si setati valoarea dorita atingand simbolurile i E]

START
Confirmati valoarea setata ajustand ,cifrele” parametrului sau atingand valoarea . simbol.
parametrului UMIDITATE/ABUR poate fi modificata si cu ciclul de gatit activ.

2.7.9 Setarea VENTILATORULUI

Atingeti cifra ,3" (nr.18 Fig.2) si setati valoarea dorita atingand simbolurile si @ - A confirma

valoarea setata prin atingerea ,cifra” parametrului sau prin atingerea siqui

Setarea valorii ,0” activeaza functia ,STOP MOTORS": motoarele (ventilatoarele) sunt blocate, elementele
de Incalzire si reglarea umiditatii/aburului sunt dezactivate. Din acest motiv, functia, introdusa
corespunzator intr-un program, poate fi utilizata ca o pauza in timpul ciclului propriu-zis (dospirea
alimentelor in camera de gatit).

Valoarea parametrului FAN SPEED poate fi modificata si cu ciclul de gatire activ.

2.7.10 Setare de gatit SEMI-STATIC

Vs !
dispare si reaBiYe siistoot ghic 19 fieg e fdouti s ecting e Sre tafigate paldEmaypereAtalaaresietbtduimasne ,f%3Y si poate fi
modificata si in timpul ciclului de gatire.

Parametrul de gatit SEMI-STATIC poate fi dezactivat si cu ciclul de gatit activ.

Gatitul ,semistatic” este un mod care permite ca motoarele (ventilatoarele) sa fie activate numai atunci cand elementele de
incalzire sunt in functiune.

Ventilatoarele sunt activate pentru cateva secunde, pentru a distribui uniform cdldura generata de elementele de
incalzire din interiorul camerei de gatit. Aceasta reproduce un tip de functionare similar cu cel al unui cuptor static.

2.7.11 Setarea PORNIRE INTARZIATA

Atingeti cele 2 ,cifre” care indica ,Orele” (nr.13 Fig. 2) si setati valoarea dorita atingand
START

simbol si  gble ré'mﬁr‘hmmiuteloa'l‘ea setata atingand
aparea. Valoarea acestora poate fi setata si confirmata Tn acelasi mod ca ,Ore”.

START
confirma functia, atingeti ECRAN (afisand . simbol: afisajul revine automat la PREZENTAREA GENERALA Pentru a
toate valorile parametrilor ciclului de gatire) cu valoarea parametrului setat ("timp de pauza").

Atingeti simbolul penmcéteva secunde pentru a anula functia (TIMPUL de gatire este, de asemenea, anulat daca este

setat); Tn caz contrar, atingerea sim xm ui activeazd PORNIRE INTARZIATA, iar pe display apare doar ,numaritoarea

s

inversa” a timpului inainte de inceperea ciclului de gatit. ,Numaratoarea inversa” poate fi

intrerupt prin atingerea simbolului: @jul revine automat la ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA (afisand toate valorile
parametrilor ciclului de gatit) cu valoarea parametrului ("timp de pauza") resetat la zero.

Pornirea Intarziata poate fi setata pentru un timp maxim de 23 de ore si 59 de minute.

2.7.12 Setarea HOLDING

Functia HOLDING poate fi activata si dezactivata atingand butonul = simbol (nr.2 Fig.2). Cand
‘

functia este activata (simbolul devine ) intr iclu de gatit in mai multe etape, devine operationald in
ultima etapa si consta Tn mentinerea unei temperaturi constante in interiorul camerei de gatit.

Valoarea acestei temperaturi poate fi setata prin atingerea simbolurilor i @,.Tntre 65°C si 100°C
(in pasi de 1°C). In timpul functiei HOLDING puteti seta si o valoare de umidificare (de la oFF la 50%).
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in timpul functiei HOLDING, cuptorul trece automat in modul SEMI-STATIC cu cea mai mic3 viteza a ventilatorului ("1").
Totusi, daca temperatura din camera de gatit este mai mare decat temperatura setata pentru TINERE, cuptorul functioneaza
cu ventilatoarele la viteza ,,2"” pana cand se atinge temperatura setatd, apoi trece automat in modul SEMI-STATIC.

Functia este Intrerupta in orice moment prin atingerea butonulu simbol.

Functia HOLDING este utilizata pentru a mentine alimentele calde la sfarsitul gatirii, atata timp cat este necesar.

2.7.13 PORNIREA/OPRIREA ciclului de gatit

START
Dupa setarea parametrilor si a valorilor lor dorite pentru gatit, atingeti pur si simplu ciclul. . simbol pentru a porni

Inainte de a activa un ciclu de gatit cu una sau mai multe trepte, toate valorile parametrilor de functionare setati pot fi

anulate prin atingerea simbolului (nr.12 Fig.2) t de cateva secunde: pe display apare ECRANUL DE PREZENTARE GENERAL
aferent primului pas ( ,Faza 01") cu valorile parametrilor care mai trebuie setati.

Pentru a intrerupe oricand ciclul de gatire, atingeti simbol.

tasta Cand un ciclu de gatit se termina (in modul ,manual” sau Th modul ,,programat”) se activeaza o
avertizare acustica (,bip”) timp de 15 minute si, in acelasi timp, PREZENTARE GENERALA SCREEN clipeste pe
afisaj, afisand valorile parametrilor (excluzand parametrul TIME) ale ciclului de gatit terminat in verde. Prin

atingerea simb@.ﬂ sau prin deschiderea usii cuptorului, afisajul revine la ECRANUL DE PREZENTARE
GENERALA care afiseazd in alb toate valorile parametrilor setate pentru ciclul de gatit terminat.

Daca n timpul unui ciclu de gatire are loc o ,incarcare” de mai putin de un minut, la restabilirea alimentarii, cuptorul
reporneste automat, iar ciclul de gatire reia din momentul in care a fost intrerupt.

Daca, in schimb, ,panarea” are loc mai mult de un minut, la restabilirea alimentarii, cuptorul nu reporneste automat, ci pe
display apare ECRAN DE PREZENTARE GENERALA, aritand cu rosu valorile parametrilor setati. cu timpul rdmas dupa
terminarea gatitului. in plus, ,4 cifre”

(nr.13 Fig. 2) referitor la PORNIRE INTARZIATA, afisati codul de eroare ,E18".

2.8 Cartea de

retete Producatorul a inclus In cuptor o carte de retete care prezinta retete (programe)
elaborate de bucatarii sai. Reteta aleasa poate fi si ,personalizata” inainte de a o executa prin
modificarea valorilor parametrilor de gatit.

Retetele pot fi gasite In interiorul cartii de retete ,EKA”, care poate fi accesata atingand butonul

simbol (nr.15 Fig.2): apare ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA afisand valorile regimului de functionare.
parametrii primei retete stocate. Prin atingerea numarului i @ poti alege
simbolurilor retetei dorite (vezi tabelul 1). Confirmati reteta selectata atingand si simbol,

START

porniti ciclul de gatit atingand simbol.
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TABELUL 1

1 Lasagna 24 Cod in tocana
2 Cannelloni 25 Crgveti la gratar
3 Orgz fiert la abur 26 scdici la gratinat
4 Ordz Pilaf 27 Spgnac la abur
5T Hone Steak 6 28 de|cartofi la abur

Carne de vit Raost 29 Brgccoli la abur
7 Carne de vita inabusita 30 de|dovlecei la gratar
8 Cartierul de miel 31 Cartofi copti
9 Cot de porc 32 Dugesa Cartofi
10 Cogste de rezerva 33 Caponata
11 Puj la gratar 34 Flah de lequme

12 Pu| Pane Supreme 35 Crgme Caramel

13 Pigpt de curcan umplut 36 Pandispan

14 Iepgure indbusit 37 Baga pentru tarta cu crusta scurta
15 frigarui 38 Alyat foietaj

16 Pigpt de rata 39 Crgissant

17 Prepelitd umpluta prdjita 40 de puf-uri

18 homar la abur 41 Paine comuna

19 Sonon la abur 42 Paihe Brioche

20 Catacatits la abur 43 Grisoare

21 midlii la abur 44 Pizga

22 Biban cu sare 45 Paine plata

23 Dorada la cuptor

Cuptorul include si o a doua carte de retete: cartea de retete ,CHEF”" in care pana la 100 de noi

retetele pot fi stocate. Pentru a accesa carnetul de retete, pur si simplu atingeti simbolulm.m Fig.2): apare ECRANUL DE
PREZENTARE GENERALA afisand valorile parametrilor de functionare ai retetei de setat si stocat in albastru. Dup4 setarea si
stocarea retetelor, urmati acelasi mod de operare folosit pentru a executa retetele din carnetul de retete ,EKA".
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2.9 Salvarea unei noi retete (cartea de retete ,,CHEF")
Din ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA care afiseaza in alb toate valorile parametrilor ciclului de gatire, setati

valorile dorite pentru noua reteta care urmeaza sa fie stocata (paragraful 2.2). Atingeti simbolul: a;ﬂ ECRANUL DE
PREZENTARE GENERALA afisand toate valorile parametrilor setate in alb. Atingeti simbolurile

selectati ,numarul retetei” din cartea de bucate pentru a se potrivi cu noua reteta. Daca ECRANUL DE
PREZENTARE GENERALA si afiseaza valorile parametrilor in alb inseamna ca existad deja o retetd stocata in acel
»,numar de reteta”. Daca ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA afiseaza valorile parametrilor in albastru, Tnseamna
ca ,numadrul retetei” este gol si poate fi ocupat de noua reteta. Noua reteta este stocata prin atingere

simba ii'timp de cel putin 5 secunde: se emite o avertizare acustica de confirmare (,bip”) si ECRANUL DE PREZENTARE
GENERALA afiseaza valorile parametrilor in alb.

2.10 Suprascrierea retetei din cartea de retete ,CHEF" Nu

puteti suprascrie o reteta, trebuie sa o stergeti si sa o stocati din nou.

2.11 Stergerea retetelor din cartea de retete ,CHEF".

Atingeti simbol: apare ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA afisand toate valorile parametrilor setate pentru
prima reteta pastrata in alb. Atingeti simbolurile si carte@care EJ selectati ,numarul retetei” al retetei

doriti sa o stergeti. Reteta este stearsa prin atingerea simbolului timp de c@)utin 5 secunde: se emite un avertisment
acustic ("bip") pentru a confirma ca reteta a fost stearsa.

2.12 ,Import/Export” cu ,unitate flash USB" (carte de retete ,CHEF")

Prin ,portul USB” prezent in balamaua inferioara a usii, este posibil sa ,Importati” retete noi in ,Cartea de retete CHEF”", sau
JExportati” retetele din aceeasi carte de retete care le contine, folosind un ,,USB". unitate flash”.

2.12.1 Retete ,Import” (programe stocate)

Dupa conectarea ,unitatii flash USB” (cu noile retete) la ,portul USB” aferent, atingeti simbolul (nr.26 Fig.2) timp £
de cel putin 2 secunde: veti auzi un avertisment acustic (,bip”) confirmand

~mport” cu succes (simbolul devine ) al tuturor ret,e.. noi din caietul de retete ,CHEF”, in primele ,numere de
reteta” libere de programe (retete) stocate.

Important

Daca ,unitatea flash USB” nu este conectata sau detectata, —/ simbolul nu apare.

2.12.2 Retete ,Export” (programe stocate)

Dupa conectarea ,unitatii flash USB” (,goala”) la ,portul USB", atingeti simbolurile ; selectati din cartea diﬂp‘(‘é (_@ L~numarul
retetei” pe care doriti sa il exportati pe ,unitatea flash USB". Este, de asemenea

este posibil sa exportati toate retetele din carnetul de retete Tn acelasi timp: atingeti simbolurile si pana cé@pare ntuI

Jtoate” in loc de ,3 cifre” care alcituiesc ,numarul retetei”. in ambele cazuri sa

confirmati ,exportul” cu succes (simbolul devine ) atingeti vet@ simbol pentru cel putin 5 secunde:
avertismentul de confirmare acustica (,bip”).

Important

Daca ,unitatea flash USB” nu este conectata sau detectata, simbolul nu apare.
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2.13 Setarea RACIRE

Functia RACIRE poate fi activata atingand butonul Faz simbolul (nr.3 Fig.2) si simbolul )

deschiderea usii cuptorului dupa terminarea unui ciclu de gatit. in timpul racirii (simbolul devine ) ,3 cifre” care splay
indica parametrul de temperaturd, arata in timp real valoarea din interiorul camerei de gatit.

Functia RACIRE poate fi activata (simbolul apare pe afisaj) rlithai cand temperatura este de cel putin 50°C Tn interiorul camerei
de gatit.

Functia poate fi dezactivata in orice moment atingand automat cand simbol; in caz contrar, este dezactivat
temperatura din interiorul camerei de gatit atinge 40°C.

Avertisment In timpul function&rii, cu usa deschis, nu scoateti capacul ventilatorului; nu atingeti ventilatoarele in miscare si
rezistentele care sunt inca fierbinti.

2.14 Functia HACCP

Scopul functiei HACCP este de a inregistra datele operationale ale ciclurilor de gatire efectuate,
urmarindu-se constant evolutia acestora.
Datele HACCP sunt inregistrate intr-o ,,unitate flash USB" care trebuie conectata la ,portul USB" al cuptorului:

H;_CEP
cel "= pe display apare simbolul (nr.5 Fig.2).
2.14.1 Activarea functiei HACCP

N
HACCP
Dupa conectarea ,unitatii flash USB" la ,,portul USB" al cuptorului, atingeti *~ simbol pentru activare

—~
HACCP

functia (simbolul devine programat) sunt —J). parametrii de functionare ai ciclului de gatit (manual sau
inregistrate intr-un ,fisier” in interiorul ,unitatii flash USB".

2.14.2 Afisarea datelor HACCP (pe PC)
Pentru a afisa parametrii de functionare ai unui ciclu de i atit terminat pe un computer, pur si simplu scoateti ,unitatea flash

USB" din ,portul USB" al cuptorului (simbolul dispare d&ge afisaj) si introduceti-l in ,portul USB” al cuptorului. PC.

JFisierele” HACCP din interiorul ,unitatii flash USB”, pot fi ,deschise” si afisate cu aceeasi procedura folosita pentru orice
Jfisier”.

Important
Toate datele referitoare la ciclurile de gatit efectuate Tn aceeasi zi sunt continute in acelasi ,fisier” HACCP.

Daca se efectueaza mai mult de un ciclu de gatit, dar in zile diferite, acestea sunt inregistrate in ,fisiere” HACCP diferite:
identificate prin data zilei in care a fost efectuat ciclul de gatit.

21



Machine Translated by Google

2.15 Accesorii (optional)

Cuptorul este configurat pentru conectarea la urmatoarele accesorii (optional):

+ SPALARE AUTOMATA « CABINET DE CAVARE/DETINERE

2.15.1 SPALARE AUTOMATA (pentru cuptoare reglate)

Atingeti e simbol (nr.4 Fig. 2): pe display apare ECRANUL DE PARAMETRI privind ,numarul

de pasi" unde, in loc de "2 cifre", atingand simbolurile puteti selecta (in 5 secunde) rﬂmul@pélare dorit: este afisat si
"timpul de spalare" corespunzator. Pentru confirmare

START
(in termen de 5 secunde) atingeti . simbol (simbolul devine ), apoi pu a-l activa atingeti simbolul. Pe
START
display este activat parametrul "timp de spalare" (ore/minute) in modul "numaratoare inversa".

Pot fi selectate urmatoarele programe de spalare:

* L1 Eco Spalare (44 minute) « L4 * Spalare normala L2 (1h18 minute) ¢ L3 Spalare intensiva (1h 52 minute)
Clatire (11 minute) incércare cu pompé CP (2 minute)

Cand programul de spalare se termina in mod regulat, se emite un avertisment acustic de 10 secunde (,bip”)
si ECRANUL DE PARAMETRI clipeste pe afisaj, afisand parametrii programului de spalare terminat in verde.

Daca un program de spalare ("L1"/ "L2"/ "L3") este Intrerupt voluntar prin atingerea simbolu programul
"Clatire" ("L4") este activat automat si nu poate fiintrerupt, dar se termina regulat. Acelasi lucru se intampla
si In cazul unei ,pene de curent” in timpul ciclului de spalare, cand cuptorul este restabilit, acesta realizeaza
automat ciclul de clatire.

Odati activat, programul ,incircare pomp&” (,CP") nu poate fi intrerupt si se incheie regulat.

Programul ,Clatire” (,L4") poate fi intrerupt in orice moment atingand butonul simbol.

*Cand temperatura din camera de gatit este peste 90°C, spalarea nu poate fi activata si ,E

Alarma de 10" apare pe afisaj in portocaliu. Pentru a reseta alarma, atingeti simbol: afisajul
indica modul ,Stand-by” (paragraful 2.4). Pentru a reactiva cuptorul, atingeti simbol.
Important

Prima data cand folosesti spalarea automata si de fiecare data cand schimbi rezervorul de detergent este indicat sa folosesti
programul ,CP". Astfel se elimina aerul din interiorul pompei peristaltice si conductele de racordare, asigurand functionalitatea
corecta a sistemului.

Daca programul ,,CP” se repeta de 2 ori la rand, se activeaza automat un program ,Clatire scurta” pentru a indepdrta orice
urma de detergent ramase.

Cand curatarea este Tncheiata, Iasati usa cuptorului usor deschisa.

Avertizari

Nu deschideti usa cuptorului in timpul operatiunilor de spalare, deoarece substantele chimice utilizate pentru curatare si
vaporii fierbinti pot scap&ericol de coroziune si arsuril

Doar pentru mod. EKF 1664 BM si mod. EKF 2011 BM (modele pe roti) efectueaza spalare automata cu geamul interior al usii in
pozitia ,sticla jos".

Inainte de a incepe un ciclu de gétit, asigurati-vd ca nu exista reziduuri de detergent in camera care tocmai a fost spéalata. Orice

reziduuri trebuie indepartate cu o carpa umeda care va protejeaza corespunzator mainile, ochii si gura, iar camera de gatit
trebuie clatita bine.
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2.16 DUPA DE PROOFER/DETINERE (dac este disponibil)

Simboi/sau simbolul apar pe afisl‘; umai in cazul in care PROOFERUL si/sau DUPUL DE TINERE sunt conectate electric la
cuptor.

Atingerea Q simbolul activeaza functia PROOFER (simbolul devine ), in timp ce atingeti .]

simbolul activeaza functia HOLDING CABINET (simbolul devine ). Atingerea simbolurilor .

si/sau dezactiveaza functia PROOFER si/sau HOLDING CABINET.

In ambele cazuri, pe afisajul cuptorului se va afisa ECRANUL DE PREZENTARE GENERALA care arat3 toate valorile parametrilor
ciclului de fermentare/tinere in violet cu valoarea parametrului care mai trebuie sa fie

a stabilit.

Pentru a seta valorile parametrilor de functionare ai ciclului de fermentare/retinere actionati pe display-ul cuptorului la fel ca la
setarea valorilor pentru parametrii de functionare ai ciclului de gatire.

2.16.1 Parametri de functionare

PROOFER CABINET DE TINERE
TIMP ) . .
PROBAREA/DETINEREA dela 1 minutla 11 ore si 59 de minute sau INFINIT (InF)
PROBAREA/DETINEREA de la 30°C la 60°C (de de la 45°C la 85°C (de
TEMPERATURA la 86°F la 140°F) la 113°F la 185°F)
O UMIDITATE dela01la 05 /

o/0

La incheierea unui ciclu de fermentare/retinere, se activeaza un avertisment acustic (,bip”) timp de 5 minute si, in acelasi
timp, SCREENUL DE PREZENTARE GENERALA clipeste n violet pe afisaj indicand valorile parametrilor (excluzand parametrul

TIME) ciclului de gatire terminat. Prin atingerea simbolului, pe display apare ECRANUL DE ENTARE GENERALA afisand
cu violet toate valorile parametrilor setati pentru ciclul de levitura/retinere.

Atingerea simbolurilor .] si/sau @ dezactiveaza functia PROOFER si/sau HOLDING CABINET.

2.17 Modele pe roti (mod. MKF 1664 BM - MKF 2011 BM)

Aceste modele sunt echipate cu un sistem special de mobilitate (patentat) al geamului interior al usii.

Sistemul va permite sa ,glisati” sticla interna in jos sau in sus, in functie de nevoile aplicatiei.

Sticla ,jos” (utilizare fara carucior)

Pentru a obtine aceasta pozitie usa cuptorului trebuie sa fie complet deschisa si prin exercitarea unei forte adecvate, ,glisati”
geamul usii interioare Tn jos pana cand dispozitivul de ,blocare” mecanic este cuplat: se aude ,clic” de inchidere (Fig.3).

Aceasta pozitie a geamului usii interioare permite ca camera de gatit sa fie inchisa ermetic fara prezenta caruciorului de tavi
corespunzator n sau fara a fi nevoie de utilizarea unui despartitor de inchidere adecvat.

Cuptorul poate fi utilizat pentru functia ,PREINCALZIRE” (paragraful 2.7.2), pentru functia de CURATARE SEMIAUTOMATA
(paragraful 3.2) sau pentru functia de CURATARE AUTOMATA a camerei de gatit (paragraful 3.3)

Fig. 3
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Sticla ,,sus” (utilizare cu carucior)

Pentru a obtine aceasta pozitie, usa cuptorului trebuie deschisa (chiar partial) si actionand asupra ,parghiei” adecvate din
partea inferioara (partea dreaptad) a usii, in spatele geamului exterior, se activeaza dispozitivul de ,deblocare” pentru a
permite sticla interioara ,,aluneca” automat in sus. Aceasta pozitie a geamului interior al usii permite utilizarea cuptorului
pentru ciclul normal de gatit cu caruciorul cu tavii introdus corect.

Important

Daca operatia de ,eliberare” interioara a geamului este efectuata Tnainte de a utiliza cuptorul (camera de gatit inca rece),
se recomanda deschiderea completd a usii si actionarea ,parghiei” adecvate din interiorul usii (Fig. 4). Daca operatia de
«€liberare” interioara a sticlei se efectueaza dupa folosirea cuptorului (camera de gatit este fierbinte), se recomanda
deschiderea partiala a usii, [asarea aerului cald sa se opreasca si actionarea ,parghiei” adecvate din exteriorul usa folosind
imbracaminte adecvata de protectie termica (Fig. 5).

Fig. 5

Sticla ,sus” si usa inchisa fara carucior cu tava introdus

Fara caruciorul cu tava introdus, alarma ,,E14” apare pe display cu portocaliu. O avertizare acustica (,bip"”) este activata si
repetata intermitent. Aceasta pozitie interna de sticla fara caruciorul tavii introdus, nu permite utilizarea cuptorului in
niciun fel. Daca miscati paharul in jos, alarma este stearsa si cuptorul functioneaza corect: afisajul arata ECRANUL DE
PREZENTARE GENERALA care indic in alb toate valorile parametrilor ciclului de gétire .

Sticla ,jos" si usa deschisa cu caruciorul cu tava introdus
Cand caruciorul cu tavi este introdus, alarma ,.E15” apare pe afisaj cu portocaliu. O avertizare acustica (,bip”) este activata
si repetata intermitent. Aceasta pozitie interna de sticla cu caruciorul cu tavii introdus, nu permite inchiderea usii. Daca

caruciorul se loveste de sticla, s-ar putea rupe: ranire
pericol!

Cand sticla este intoarsa n sus, alarma este stearsa si cuptorul functioneaza corect: afisajul arata ECRANUL DE PREZENTARE
GENERALA care arat3 toate valorile parametrilor ciclului de gatire in alb.

3. CURATARE
3.1 Informatii generale

Tnainte de a efectua orice curatare a aparatului, deconectati sursa de alimentare (de la intrerup&torul de sigurant3) si
alimentarea cu apa (inchideti robinetul de apa). Se lasa sa se raceasca complet.

Aparatul trebuie curatat la intervale regulate, chiar si zilnic, pentru a asigura cea mai buna functionalitate si pentru a
prelungi ciclul de viata.

Aparatul este echipat si cu componente electrice. Prin urmare, din motive de siguranta, este interzisa spalarea cu
jeturi de apa sau abur.

Daca pentru curatarea otelului inoxidabil se folosesc detergenti (degresanti) specifici, asigurati-va ca nu contin
substante acide corozive (fara prezenta de clor chiar daca sunt diluati) sau substante abrazive. Urmati cu atentie
instructiunile si avertismentele producatorului detergentului si luati masuri de precautie, cum ar fi folosirea unor
manusi de cauciuc adecvate.

Evitati cu strictete folosirea de spalat, vata de otel si raclete care pot deteriora suprafetele tratate.

De asemenea, evitati permanenta prelungita pe suprafetele de otel a alimentelor care contin substante acide (suc de
lamaie, otet, sare etc.) care provoaca deteriorarea coroziunii.
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3.2 Cura area manuald a camerei de gatit Din

motive de igiend, este o bunad practica sa cura a icamera de gatit zilnic, la sfar itul fiecarei zile de utilizare a cuptorului.
Curatarea corecta previne, de asemenea, formarea de fenomene corozive in interiorul camerei, precum si prevenirea
pericolului de ardere accidentala din cauza oricaror reziduuri de grasime si alimente acumulate in timp.

Pentru a facilita curatarea, indepartati grilajele laterale. Detergentii de curatare nu trebuie sa contina substante abrazive
sau substante de natura acida/coroziva. In cazul lipsei detergentilor corespunzatori este suficient s& curatati camera de
gatit cu un burete inmuiat in apa calda cu sapun sau apa calda si putin otet. Clatiti cu multa apa (foloseste dusul potrivit,
daca este disponibil) si usuca bine cu o carpa moale. Grilajele laterale trebuie curatate separat si montate la loc. Cand
curatarea este incheiata, lasati usa cuptorului usor deschisa.

3.3 Curatarea semi-automata a camerei de gatit Pulverizati

degresant specific pentru otel inoxidabil pe peretii interiori ai camerei de gatit, pe grilajele laterale, pe capacele
ventilatoarelor (nu se pulverizeaza pe ventilatoare prin grilaj) si pe geamul interior al usii.

Lasati produsul sa actioneze aproximativ 20 de minute cu usa inchisa;

Porniti cuptorul ajustand temperatura la 70-80°C.

Rulati un ciclu cu abur maxim (100%) timp de aproximativ 15 minute.

Dupa finalizarea ciclului, opriti cuptorul, lasati camera de gatit sa se raceasca si clatiti-o cu apa din abundenta (foloseste
dusul adecvat daca este disponibil).

Uscati prin rularea unui ciclu de incalzire regland temperatura la 150 -160°C timp de aproximativ 10 minute (repetati ciclul
daca este necesar).

Cand curatarea este incheiata, lasati usa cuptorului usor deschisa.

Avertisment
Numai pentru mod. MKF 1664 BM si mod. MKF 2011 BM (modele pe roti) efectueaza ciclul de curatare semi-automat cu
geamul interior al usii in pozitia ,sticla in jos".

3.4 Curatarea automata a camerei de gatit (optional)

Pentru a rula unul dintre programele sistemului de spalare automata, urmati cu atentie instructiunile din paragraful
2.15.1, tinand cont de urmatoarele informatii:

« Inainte de a efectua un ciclu de spalare, asigurati-va cd scurgerea camerei de gétit este libera pentru a preveni
debordant.
* Programele de spalare si frecventa cu care sa le folosesti depind de tipul de produse coapte n cuptor. *
Pentru a mentine niveluri de
igiena adecvate si pentru a preveni deteriorarea otelului inoxidabil al camerei de gatit, Producatorii
recomanda efectuarea unui ciclu de spélare ,L3" (,spélare intensivd”) cel putin o data pe zi. » in cazul
formarii de murdarie aglomerata,
aceasta trebuie indepadrtata si curatarea manuala
efectuat.
Avertisment
La sfarsitul curatarii cu sistemul automat de spdlare, asigurati-va ca nu exista reziduuri de detergent in camera de gatit.
Orice reziduuri trebuie indepdrtate, iar camera de gatit trebuie clatita cu precizie.

3.5Cura area

ventilatoarelor Ventilatoarele trebuie cura ate in mod regulat cu produse de detartrare adecvate. Toate partile lor
trebuie curatate temeinic, eliminand orice calcar. Capacul ventilatorului trebuie scos pentru a avea acces la ventilatoare.
Cand curatarea este finalizata, montati capacul inapoi, functionand in ordine inversa.

3.6 Cura area garnituriiu ii Din

motive de igiena ifunc ionare, este o buna practica sa cura a igarniturau iilasfar itul fiecareizile de utilizare a
cuptorului. Trebuie spalat cu precizie cu apa calda si sapun. Trebuie clatit si uscat cu o carpa moale. Orice reziduuri de
detartrare sau alimente trebuie indepartate cu grija deosebita, fara a folosi unelte metalice ascutite care ar putea deteriora
iremediabil garnitura.
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3.7Cura areau ii

Geamul interior al u ii camerei de gatit poate fi cura atcu acela itip de degresant utilizat pentru cura area
manuala a camerei de gatit; Tn caz contrar, se poate folosi un produs normal (netoxic) pentru curatarea sticlei. Un
detergent obisnuit pentru sticld poate fi folosit si pentru a curdta geamul usii exterioare. In orice caz, se poate
folosi pur si simplu apa calda cu sapun. Dupa clatire, uscati bine suprafata de sticla cu o carpa moale.

In cazul in care se formeazé pete opace intre cele doud geamuri de sticld, acestea pot fi indepértate deoarece sunt inspectabile.

3.8 Curatarea carcasei exterioare

Suprafetele exterioare din otel trebuie curatate cu o carpa inmuiata in apa calda si sapun sau amestecata
cu putin otet, trebuie clatite bine si uscate cu o carpa moale.

In cazul in care doriti s3 utilizati produse specifice de pe piata, acestea trebuie s3 respecte cerintele de curétare stabilite in
paragraful ,Informatii generale” (paragraful 3.1).

Meritd sa ne amintim ca blatul care sustine aparatul sau podeaua care inconjoara zona aparatului trebuie curatata, de asemenea,
fara a utiliza substante corozive acide (de exemplu, acidul muriatic), deoarece vaporii eliberati de acestea ar putea coroda si
deteriora carcasa exterioara de otel si poate provoca ireparabile. deteriorarea componentelor electrice din interiorul aparatului.

3.9 Perioada de

inactivitate In cazul in care aparatul nu este utilizat pentru o perioada lunga de timp, este o bun& practica sa il
deconectati de la sursa de alimentare (actionati asupra intreruptorului magnetic de siguranta situat in amonte de
aparat) si de la alimentarea cu apa. Se recomanda curatarea cu grija in interior (camera de gatit) si exterior, acordand
o atentie deosebita indepartarii eventualelor reziduuri de sare care ar putea duce la coroziune pe suprafetele din otel.
De asemenea, se recomanda protejarea aparatului cu produse de pulverizare pe baza de ulei (de ex. ulei de vaselind) care formeaza o
pelicula de protectie eficienta atunci cand sunt pulverizate pe suprafete.

Lasati usa camerei de gatit intredeschisa.

Acoperirea adecvata a aparatului permite, In sfarsit, sa fie protejata de praf.

4. DEPANARE
Tipul defectului Cauza defectului Actiune corectiva
Conexiune neconformad la reteaua de alimentare Verificati conexiunea la retea
Panoul de control complet oprit Fara tensiune de retea Restabiliti tensiunea de alimentare
(cuptorul nu functioneaza)
siguranta tabla
Microprocesor electronica (cu Contactati un tehnician calificat

de protectie la suflare)

Usa deschis4 sau intredeschisa Inchideti usa corect

Ciclu de gatire pornit: cuptorul nu
functioneaza

Senzor magnetic deteriorat Contactati un tehnician calificat

Conexiune neconforma la reteaua de apa | Verificati conexiunea la reteaua de apa
Ciclul de umiditate/abur activat:
nu exista umiditate/abur in Robinet inchis Verifica cocosul

camera de gatit Filtru de alimentare cu apa obstructionat Curatati filtrul

Electrovalva de intrare apa deteriorata Contactati un tehnician calificat

Usa inchisa: aburul iese prin Ansamblu garniturd neconform Verificati ansamblul garniturii
garnitura Garnitura deteriorata Contactati un tehnician calificat
Maner slabit ,,nas” Contactati un tehnician calificat

Unul dintre motoare este oprit sau

Cuptorul nu gateste uniform functioneaz3 la viteza mica
Motoarele nu inverseaza directia

Contactati un tehnician calificat

Contactati un tehnician calificat
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5. POSIBILE ALARME

i de i i ) ] o
Tip Descrierea alarmei Cauza alarmei Efect Actiune corectiva
alarma

c de qatit it d Conexiunea intrerupta
amera de gatit intre sonda ;
E 1 g e temperaturd a camerei de gatit si L . .| Contactati A
Imposibil sa incep sa gatesti un
microplaca de - .
alimentare nefletectata tehnician calificat
(In rosu)

E2

Sonda miezului nu a fost
detectata

Conexiune incorecta ,stecher -
priza” a sondei la sonda miez

Nu se poate
activati un ciclu de gatit cu
~miezul

Verificati daca

conexiunea ,priza-
priza” a sondei miez

este corecta

pe

(In
portocaliu) in forms de ac :aTapriZt"tra Contactati A
miez sonda un
intrerupta/deteriorata tehnician calificat
Temperatura permisa in
E 3 maxima camera Contactati A
Termostat de siguranta de | . Functionarea cuptorului
gpitit depasit dezactivat un

tehnician calificat

(In rosu)
E 4 Siguranta motor Contactati A
PRSI Functionarea cuptorului
i i Motor supraincalzit ’ un
term|ca protec ie p dezactivat N .
activata tehnician calificat
(In rosu)
E 8 Contactati A
Supratemperatura pe Supratemperatura peste 70°C pe Functionarea cuptorului un
i i dezactivat
panoul de afisare panoul de afisare tehnician calificat
(In rosu)
E 9 Placa principald de micro- | Supratemperatura pe A A Contactati A
. . L _| Functionarea cuptorului
alimentare Placa de micro-putere principala peste supratemperatura dezactivat un
de 70°C tehnician calificat
(In rosu)
Raciti camera de
gatit: deschideti usa
Spalare automata Temperatura din ciclul de gatitnu | Ciclul de spalare automata o »ﬂ;g;
2ci 90° . < atingeti
poate depasi 90°C nu functioneaza )
@n simbolul
) (racire
portocaliu) .
automata
activata).
Verificati daca hota
Operatiune =
E 1 1 Cablul de alimentare al hotei nu este Cuptorul peray 5 | €Ste conectata corect
Hota de condens nu conectat la retea laretea
) . dezactivat. ciclul de gatit
functioneaza A
’ progres estein
(In rosu) e
finalizat.
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Sonda de temperaturé a Conexiune mtr?rupta mtrg sonda Operatiune .
. de temperatura a camerei de Cuptorul A | Contactati A
camerei de
q hotel condensare g; dezactivat. ciclul de gatit un
condensare a hotel, nu progres esten tehnician calificat
In rosu i 3 . '
( ) functioneaza placa electronica finalizat
Proofer i 3 5 5
E 1 3 Conexiune Intrerupta sonda de o Contactati A
temperaturd intre probe Nu se poate porniciclulde |
- sonda de camera = S
(In nedetectatd si testare tehnician calificat
) microplaca de alimentare
violet)
4 Conexiune Intrerupta intre tinere ;
E 1 Sonda de temperatura P Nu se poate porni ciclul de Contacta] A
a dulapului nu a fost dad o | q . un
(in detectats sonda de camera si microplaca de mentinere tehnician calificat
. alimentare
violet)
E 1 5 e 5 , Impingeti paharul in
Pozitia incorecta a paharului Functionarea cuptorului -
Paharul este sus dezactivat Jos
(in
portocaliu)
E 1 6 o 5 . ' ' Impingeti paharul in
. Pozitia incorecta a paharului Functionarea cuptorului
Paharul este jos dezactivat sus
(In rosu)
Functionarea cuptorului este
dezactivata. Cand sursa de
E 1 8 intreruperea retelei de alimentare | alimentare este restabilits, | Reactivati programul
Blackout de peste un minut afisajul de gatit
afiseaza ecranul programului
(In rosu) L .
de gatit in curs de desfasurarg
E 2 O Vi lacs de ali Placa de afisare nu comunica cu lizati fi | olci Contactati A
icroplacd de a mjentare placa de micro putere Actualizati firmware-ul placii | -
nu a fost detectata . .
tehnician calificat
(In rosu)
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6. SUPORT TEHNIC

Inainte de a parasi fabrica, acest aparat a fost calibrat si testat de personal experimentat si calificat pentru a obtine

cele mai bune rezultate de functionare. Orice reparatie sau calibrare trebuie efectuata cu cea mai mare grija si atentie,
folosind doar piese originale.

De aceea, este necesar sa contactati intotdeauna Dealerul care a vandut aparatul sau cel mai apropiat Centru de
Asistenta Tehnica, specificand tipul de defectiune si modelul aparatului pe care il aveti.

Piesele necesare pentru adaptarea la diferite tipuri de gaz sunt furnizate impreuna cu aparatul, deci furnizate la vanzare
sau livrare.

Pentru nevoi de service, utilizatorul poate contacta Tecnoeka la numerele afisate pe coperta sau poate
consulta site-ul web www.tecnoeka.com.

7. ELIMINAREA APARATULUI

In conformitate cu Directiva 2012/19/UE privind eliminarea deseurilor de echipamente electrice
si electronice, simbolul cosului de gunoi tdiat pe roti de pe echipament indica faptul ca produsul
a fost introdus pe piata dupa 13 august 2015 si ca la sfarsitul perioadei durata de viata trebuie
eliminata separat de alte deseuri.

La sfarsitul duratei de viata a aparatului, utilizatorul trebuie, asadar, sa-l predea la centrele
corespunzatoare (centre de reciclare) pentru colectarea separata a deseurilor electrice si
electronice.

Toate aparatele TECNOEKA sunt realizate din materiale metalice reciclabile (otel inoxidabil, tabla _
zincata, fier, cupru, aluminiu etc.) care reprezinta mai mult de 90% din greutatea totala a
aparatului. Inainte de a arunca aparatul, se recomanda ca acesta sa fie inutilizabil prin scoaterea
cablului de alimentare si demontand mecanismul de inchidere a compartimentelor si/sau deschiderilor, daca este cazul.

Colectarea separata a deseurilor si tratarea ulterioara, valorificarea si eliminarea, sunt favorabile productiei de
echipamente cu materiale reciclate si reduc efectele negative asupra mediului si sanatatii eventual cauzate de
manipularea incorecta a deseurilor. Eliminarea ilegala a produsului de catre utilizator atrage dupa sine aplicarea unor
sanctiuni administrative.
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8. GARANTIE CONVENTIONALA

Produsul Tecnoeka este conceput numai pentru uz alimentar si este acoperit de garantie conform legii (art. 1490 si
articolele ulterioare ale Codului civil italian) pentru Clientii Profesioni ti sau clientii care cumpara de la Dealer cu
un numadr de TVA. Produsul Tecnoeka este profesional si certificat conform IEC EN 60335-1 si poate fi vandut numai
utilizatorilor profesionisti.

Cu excluderea oricarei garantii suplimentare, Vanzatorul este de acord sa repare, la discretia sa, numai acele parti
ale produselor care se dovedesc a fi viciate de o defectiune originala, atata timp cat, sub rezerva decaderii, clientul
a raportat defectiunea in termen de 12 luni de la data achizitiei si a raportat defectul in termen de 8 zile de la data
descoperirii, Tn scris, anexand o copie a facturii, chitantei sau bonului fiscal ca dovada de cumparare.

Inclusiv in cazul in care clientul nu poate prezenta factura, chitanta sau bonul fiscal dovada achizitiei sau nu sunt
respectate conditiile enuntate mai sus, garantia se pierde in mod expres in urmatoarele cazuri:

1) Defectiuni sau defectiuni ale componentelor cauzate de transport.

2) Deteriorari rezultate din sistemele electrice, hidraulice si de alimentare cu gaz neadecvate in comparatie cu cele
prevazute in manualul de instalare, sau functionarea anormala a acestora.

3) Daune rezultate din instalarea incorecta a produsului sau instalarea neconforma cu manualul de instalare si, in
special, daune datorate inadecvarii conductelor de fum si scurgerii la care este conectat produsul in sine.

4) Utilizarea produsului In alte scopuri decat utilizarea prevazuta, asa cum este specificat si care rezulta din
documentatia tehnica emisa de Tecnoeka.
5) Deteriordri cauzate de utilizarea produsului neconform cu instructiunile din manualul de utilizare si intretinere.

6) Modificarea produsului.

7) Interventii de reglare, intretinere si reparare a produsului efectuate de personal necalificat.

8) Utilizarea de piese de schimb neoriginale sau neautorizate de Tecnoeka.

9) Deteriorari sau defecte cauzate de utilizarea neglijenta si/sau imprudente a produsului sau in contrast cu
instructiunile prevazute de manualul de utilizare si intretinere.

10) Daune cauzate de incendiu sau alte evenimente naturale si, in orice caz, de evenimente fortuite sau orice alta
cauza care nu poate fi controlata de producator.

11) Deteriorari ale componentelor supuse uzurii normale care trebuie inlocuite periodic.

De asemenea, excluse din garantie: piese vopsite sau emailate, butoane, manere, piese mobile sau demontabile
din plastic, becuri, piese din sticla, garnituri, piese electronice si orice piese accesorii si transport de la consumatori,
utilizatorul final si/sau locatia de achizitie catre Tecnoeka. srl si invers.

Costurile de Tnlocuire a cuptorului si cheltuielile de instalare aferente sunt, de asemenea, excluse din garantie.
Garantia nu acopera Produsele achizitionate asa cum sunt utilizate sau de la terti care nu sunt conectati la sau
autorizati de Tecnoeka.

TECNOEKA SRL nu va fi trasa la raspundere pentru daunele, directe sau indirecte, cauzate de o defectiune a
produsului sau ca urmare a suspendarii fortate a functionarii.

Reparatiile Tn garantie nu au ca rezultat extinderea sau reinnoirea acoperirii.

Componentele inlocuite in garantie sunt, la randul lor, acoperite de o garantie de 6 luni de la data expedierii,
certificata prin documentul de transport emis de Tecnoeka.

Nimeni nu este autorizat sa modifice termenii si conditiile de garantie sau sa emita altii, nici verbal, nici scris.

9. DISPONIBILITATEA SI FURNIZAREA PIESE DE SCHIMB

Tecnoeka srl pastreaza si asigura disponibilitatea pieselor de schimb timp de maximum 24 de luni de la data
vanzarii produsului finit catre dealer. Disponibilitatea nu poate fi garantata dupa aceasta perioada.

10. LEGEA APLICABILA SI INSTALATIA COMPETENTA

Relatiile de aprovizionare vor fi guvernate de legea italiana, cu excluderea expresa a standardelor de drept
international privat si a Conventiei de la Viena privind contractele de vanzare internationala de bunuri din 11.4.1980.

Orice litigiu va fi solutionat exclusiv de Tribunalul Padova.

Fara notificare prealabila si raspundere pentru Tecnoeka Srl, produsele prezentate in manual pot fi supuse unor
modificari tehnice si de design Tn scopul imbunatatirii, fara a afecta caracteristicile esentiale legate de functionare
si siguranta. Tecnoeka Srl nu poate fi facuta raspunzatoare pentru orice inexactitate datorata erorilor de tiparire
sau materiale care afecteaza instrumentele si in descrierea tehnica si comerciala a produselor sale catre clienti.
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